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Produits
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crèmes glacées

Conçu et
fabriqué avec
la flexibilité
comme base



Caractéristiques Standard
� Configuration Master-Slave par association

du module de contrôle et de l’armoire
produits

� Clavier Master Menu® pour une
programmation facile

� Jusqu’à 40 sélections par module A la Carte

� Configuration flexible des spirales pour de
grands produits

� Fonctions clés programmables par utilisateur

� Vitrine en verre triple vitrage chauffé

� Possibilités de diagnostic étendues

� Interface client agréable basée sur du texte

� Possibilité de charger et décharger des
configurations

Contrôle de température variable
� Surgelé ou frais, A la Carte peut être

programmé à -21°C ou 2°C rapidement et
aisément. Le Système de réfrigération 3/4 hp
peut être extrait par l’avant de la machine

Prix et Paiement
� Programmation des prix par sélection

individuelle

� Interface MDB

� Compatible avec les principaux systèmes
de cartes

Conception de plateau flexible
� Permet la vente de 8 produits différents

par plateau

� Jusqu’à 16 positions moteur par plateau
pour optimiser la capacité des plateaux de
manière précise

References de commande
� Modèle-Nr. 965CM: Module de contrôle

(obligatoire)

� Modèle-Nr. 960F Surgelés (*)

� Modèle-Nr. 960FN Glaces (*)

� Modèle-Nr. 960R Frais (*)

(*) sans module de contrôle

La Flexibilité de A La Carte
vous permet d’optimiser
vos bénéfices!

A La Carte est un système de vente alimentaire unique conçu pour la flexibilité
d’utilisation. Choisissez une configuration frais, surgelés ou glaces afin de vous
adapter aux besoins de votre site. La grande dimension de la vitrine offre aux clients
une excellente visibilité pour chaque produit et un choix facile. Le mécanisme de
livraison FIFO assure une bonne rotation des stocks et réduit ainsi le gaspillage.

L’option produits frais maintient les aliments et boissons à 2°C contrôlés et gérés par
les microprocesseurs électroniques de la machine. Configurez la machine en mode
surgelés et bénéficiez d’une longue durée de vie des produits qui élimine le
gaspillage. A la Carte s’adapte à tous les sites!

Configuration

Surgelés Claces Frais

Model 960F Model 960FN Model 960R
Capacité 238 Produits Capacité 368 Produits Capacité 130 Produits
30 Sélections 40 Sélections 26 Sélections
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Données techniques

Dimensions & Poids

Hauteur 1830 mm
Largeur 1213 mm (*)
Profondeur 845 mm
Poids 450 kg

(*) Largeur totale comprenant l’armoire produits
(952 mm) et le module de gestion (261 mm).

Toutes les dimensions et poids sont approximatifs et
fournis à titre indicatif.

Électricité

Voltage 220-240V AC
Intensité 16 Amp (Max)
Fréquence 50 Hz
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29 rue Pasteur, 95370 Montigny les Cormeilles

Tel: 06 09 08 22 58

Fax: 01 39 78 98 03

Email: sales@cranems.de

Website: www.cranems.eu

Cette brochure vous a été remise par:

Crane Merchandising Systems se réserve le droit de modifier les caractéristiques et la disponibilité sans à avoir à respecter aucune obligation quant aux
machines avant ou après la mise en oeuvre desdites modifications. E & O E.


